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บทที ่5 

สรุปผลการทดลอง 

 

จากการศึกษาลกัษณะของเช้ือสาเหตุและการเจริญบนอาหารเล้ียงเช้ือ พบวา่เช้ือแบคทีเรียท่ีเป็น
สาเหตุของโรคเน่าเละคือ แบคทีเรีย Erwinia carotovora และเช้ือแบคทีเรียท่ีเป็นสาเหตุของโรคเน่าด า
คือ แบคทีเรีย Xanthomonas campestris ซ่ึงแบคทีเรียทั้งสองชนิดเป็นแบคทีเรียแกรมลบ  

น ้ า EO ท่ีใช้ในการทดลองเตรียมได้จากสารละลายเกลือโซเดียมคลอไรด์ (NaCl) ท่ีความเขม้ขน้ 
0.00625-0.5 เปอร์เซ็นต ์มีคุณสมบติัค่า pH อยูร่ะหวา่ง 4.11-3.65 ค่า EC อยูใ่นช่วง 0.494-6.23 mS/cm 
ส าหรับค่าความเขม้ขน้ของคลอรีนอิสระ มีค่าระหวา่ง 0.40-137.00 ppm ซ่ึงเพียงพอท่ีจะสามารถยบัย ั้ง
การเจริญหรือฆ่าเช้ือแบคทีเรียได ้

เม่ือน าไปทดสอบผลของน ้ า EO ท่ีผา่นการแยกดว้ยไฟฟ้าต่อการเจริญของเช้ือแบคทีเรียสองชนิด
คือ E. carotovora และ X. campestris พบว่าน ้ า EO ความเขม้ขน้ 0.00313 เปอร์เซ็นต์ สามารถยบัย ั้ง
การเจริญของแบคทีเรียไดถึ้ง 84.16-100 เปอร์เซ็นต์ และพบวา่เซลล์ของแบคทีเรียท่ีแช่รวมกบัน ้ า EO 
ทุกความเข้มข้น จะมีขนาดเล็กลงเม่ือเปรียบเทียบกบัชุดควบคุมท่ีแช่รวมกับน ้ ากลั่น ยกเวน้ความ
เขม้ขน้ 0.00625 และ 0.0125 เปอร์เซ็นต ์ท่ีเซลลแ์บคทีเรียมีลกัษณะไม่แตกต่างจากชุดควบคุม 

จากการทดลองลา้งผกักาดกวางตุง้อินทรียด์ว้ยน ้ า EO พบว่าน ้ า EO ความเขม้ขน้ 0.4 และ 0.5 
เปอร์เซ็นต ์ท าให้ใบของผกักาดกวางตุง้อินทรียแ์สดงอาการเป็นพิษ การใชน้ ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 
0.3 เปอร์เซ็นต ์เช็ดเฉพาะโคนและรอยตดัของผกั จะสามารถลดเปอร์เซ็นตก์ารเกิดใบเหลือง และการ
เน่าท่ีเกิดภายหลงัการเก็บเก่ียวได้มากท่ีสุด เม่ือเปรียบเทียบกบักรรมวิธีอ่ืน ๆ และเม่ือเปรียบเทียบ
ลกัษณะทางกายภาพของผกัท่ีเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียสแลว้ พบวา่ผกัมีคุณภาพความสด
ไม่แตกต่างกนัในทุกกรรมวธีิ 

การประยุกตใ์ชน้ ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 0.3 เปอร์เซ็นต ์เพื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพในการลด
โรคเน่ากบักบัสารฆ่าเช้ือชนิดอ่ืน ๆ ไดแ้ก่ น ้าโอโซน, น ้ าผสมด่างทบัทิม, น ้าผสมผงฟู และน ้ าผสมคลอรีน 
พบวา่สามารถลดการเกิดโรคเน่าและยืดอายุการเก็บรักษาผกักาดกวางตุง้และผกักาดหวาน ไดดี้กว่า
สารฆ่าเช้ือท่ีน ามาทดสอบ ยกเวน้ผกักาดฮ่องเตเ้ล็กท่ีพบวา่การใชน้ ้าผสมคลอรีนไดผ้ลดีท่ีสุด 


